Temat: Wyposazenie sali konsumenckiej.

Temat na 20.04.2020i 21.04.2020

Wykonaj notatke odpowiadajgc na pytania. Pytania sg na korcu dokumentu.

Podstawowe meble, ktére znajduja sie w sali konsum

Meble to przenos$ne sprzety uzytkowe skladajace si¢ na wyposazenie wnetrza. W gastre-

nomii meble dzieli si¢ na grupy:

o nalezace do wyposazenia dzialéw produkcyjnych i innych pomieszczen zwigzanych
z gastronomig, np. magazynéw (ryc. 19.1, s. 281);

« nalezace do wyposazenia sali konsumenckiej i baru;

» meble w pomieszczeniach socjalno-administracyjnych (szatnia, jadalnia i biuro).

Meble gastronomiczne oraz inne urzadzenia majace kontakt z zywnoscia zgodnie z za-
sadami HACCP powinny by¢ wykonane ze stali nierdzewnej.

Stal nierdzewnal ma charakterystyczne whasciwosci fizykochemiczne. Jest to stal szla-
chetna, ktéra oprécz wegla i dodatkéw metalurgicznych zawiera dodatki stopowe, takie
jak: chrom (Cr), nikiel (Ni), molibden (Mo), wanad (V), cyrkon (Zr) i krzem (Si). Zostakz
opatentowana w 1912 r. przez niemieckich inzynieréw z firmy Krupp. Poczatkowo bytz
uzywana tylko do produkcji sztuccow, w miare uptywu czasu zaczgto j3 wykorzystywac ¢
produkcji mebli i urzadzen gastronomicznych.

Odpornoé¢ na korozje jest zwigzana ze sktadem chemicznym, struktura i z gtadkoss
powierzchni stali. Na stalowych meblach i urzadzeniach gastronomicznych s3 podawass
informacje na temat skladu stali, z ktérej zostaty zrobione, np. 18/10 oznacza stal o zawas
toéci 18% chromu i 10% niklu, a 18/8 — stal o zawartosci 18% chromu i 8% niklu.

Cechy mebli ze stali nierdzewnej:

latwe w utrzymaniu czystosci ze wzgledu na gtadka powierzchnie;
odporne na uszkodzenia mechaniczne i chemiczne;

odporne na dziatanie wysokiej temperatury;

nie wchodza w reakcje z zywnoscia;

nie chlong obcych zapachéw;

maja l$niacy potysk;

nie ulegaja korozji;

maja wysokie walory estetyczne;

sg funkcjonalne.
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Meble w sali konsumenckiej powinny by¢:
wygodne,
funkcjonalne,

eleganckie,
tatwe w konserwacji,
charakterystyczne dla stylu restauracji.




Stoty konsumenckie mozna podzieli¢ ze wzgledu na ksztatt na:
* prostokatne,
* kwadratowe,
» okragle.
Stoty prostokatne i kwadratowe najczesciej spotykane w restauracjach to:
¢ 2-osobowe - szeroko$¢ 80 cm / dtugos¢ 60 cm;
¢ 3-osobowe — szeroko$¢ 80 cm / dtugos¢ 60 cm;
* G6-osobowe — szeroko$¢ 80 cm / dtugo$¢ 120 cm.
Dla wigkszej liczby oséb (n) mozna obliczy¢ dtugos¢ stotu w centymetrach ze wzoru:

(n-2)-60cm
2

n - liczba o0séb zasiadajacych przy stole

Stoty wieloosobowe ustawia si¢ W nastepujacy sposéb:

w ksztalcie litery I — dla 25-50 gosci;

w ksztalcie litery T — dla 24—48 gosci;

w ksztalcie litery U - dla 30-120 gosci;

w ksztalcie litery E — dla 50-150 gosci;

w ksztalcie grzebienia (Podobnego do litery E) — dla 100-300 gosci.

Odlegtos¢ pierwszego zestawu nakry¢ od krawedzi stotu powinna wynosic¢ 45-55 cm.
a odlegtos¢ miedzy zastawami 6075 .

Stoty prostokatne i kwadratowe w kawiarniach i cukierniach mogg by¢:
* 4-osobowe - szerokos¢ 70 cm / dtugosc 70 cm;
* wieloosobowe — szerokos$¢ 80 cm / dtugosé 60 cm.

Stoty okragte

Stoly okragle mogy by¢ wykorzystywane w restauracjach, kawiarniach i cukierniach. Sred-
nica stotu okraglego w restauracji nie moze by¢ mniejsza niz 80 cm, a w kawiarni i cukiern:
niz 60 cm. Wszystkie stoty w restauracjach, kawiarniach i cukierniach powinny miec wy-
sokos¢ 72-74 cm.

Krzesta

Krzesta powinny by¢ wygodne — o minimalnych wymiarach:
* szeroko$¢ siedziska 40-42 cm),

* dtugos¢ siedziska 40-42 cm,

wysokos¢ (dtugos¢ nég) 39-41 cm.

Stotki barowe dzieli sie na:
* wysokie o wymiarach: szerokos¢ 27-30 cm | wysoko$¢ 80 cm;
* niskie o wymiarach szerokos¢ 27-30 cm / wysokosc¢ 39-41 cm.

Meble w pomieszczeniach socjalno-administracyjnych
Meble w pomieszczeniach socjalno-adminstracyjnych.

Szatnia

Kazdy pracownik powinien mie¢ do dyspozycji dwie szafki pojedyncze lub jedng szafk=
(ryc. 19.2, s. 283) podwdjng. Jedna szafka jest przeznaczona na odziez roboczg i §rodi=
ochrony indywidualnej, a druga na odziez prywatng. W szatni mogg by¢ wolno stojace
tawki.




adalnia
Pracodawca zatrudniajacy powyzej 20 pracownikéw na jednej zmianie jest zobowigzany
2o zapewnienia im pomieszczenia do spozywania positkéw —jadalni. Dla kazdego pracow-
=ika spozywajacego positek w jadalni nalezy zapewni¢ indywidualne miejsce przy stole.
¥ jadalni powinny znajdowac sie szafki kuchenne, stoliki i krzesta.

Ustawienie fawek w jadalni jest niedopuszczalne.

Pomieszczenie biurowe
¥ pomieszczeniu biurowym w zakladach gastronomicznych powinny znajdowac sig pod-
==wowe meble biurowe: biurko, krzesta, szafa na dokumentacje, komputer.

1. Podziel meble ze wzgledu na ich przeznaczenie.

2. Co to jest stal nierdzewna i gdzie jest wykorzystywana?

3. Wymieri cechy mebli wykonanych ze stali nierdzewne;.

4. Czym powinny sie charakteryzowa¢ meble w sali konsumenckiej?

5. W jakie ksztatty mozna zestawia¢ stoty wieloosobowe w sali konsumenckiej i na r6zne-
go rodzaju uroczystosciach? Od czego to zalezy?

5. W jaki sposéb ustawisz stoty dla nastepujacej liczby gosci: 30, 60, 70, 150, 300?

7. Podaj minimalne wymiary krzeset dla goéci w zakladach gastronomicznych.

3. Jakie szafki w szatni powinien mie¢ kazdy pracownik?

3. W jakie elementy powinna by¢ wyposazona jadalnia dla pracownikéw?




